LICENCIATURA EN

GASTRONOMIA

Queremos que el mundo
gastrondmico conozca al Chef
profesional que llevas dentro, con un
plan de estudios que te prepara para
gue llegues tan lejos como te lo
propongas.

PROGRAMA DE ESTUDIOS
Nuestro programa de estudios te
permite cursar la Licenciatura en
una modalidad tedrico-practica.

Primer cuatrimestre
e INnglés |
e Introduccion a la empresa
e Practicas de Artes Culinarias |
e Cultura Gastrondmica de México
e Manejo higiénico de los alimentos

Segundo cuatrimestre
e Inglés i
e Fundamentos de contabilidad
e Practicas de Artes Culinarias Il
e Cultura General
» Metodologia de la Investigacion
e Practicas Profesionales
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Tercer cuatrimestre

Inglés Il

Estadistica Descriptiva
Introduccion a la Industria de la
Hospitalidad

Reposteria |

Expresion oral y escrita
Practicas Profesionales

Cuarto cuatrimestre

m

Inglés IV

Control de costos de alimentos y
bebidas

Panaderia |

Reposteria

Responsabilidad Social y
Sustentable

Practicas Profesionales



Quinto cuatrimestre

e InglésV Octavo cuatrimestre
e Panaderia ll e Taller de Servicio
* Mixologia e Capital Humano para la Industria
« Cocina Mexicana de Vanguardia de la Hospitalidad
 Cultura de Calidad y Vanguardia  Nutricion
e Practicas Profesionales e Gastronomia Vegetarianay
Vegana
o Coaching

e Practicas Profesionales
Sexto cuatrimestre

e Quimica de los alimentos

e Insumos de Origen Vegetal Noveno cuatrimestre

e Fundamentos de Catas de Vinos » Control de Calidad en

e Cultura Gastronémica Internacional Establecimientos Gastrondmicos
e Desarrollo Organizacional e Seminario de Investigacion

e Practicas Profesionales e Taller de Food Styling

o Taller de Maridaje
e Protocoloy Etiqueta

e Practicas Profesionales
Séptimo cuatrimestre

e Mercadotecnia Turistica

e Insumos de Origen Animal

e Cocina de Autor y de Vanguardia
o Gastronomia de Europa

e Emprendimiento e Innovacion

e Practicas Profesionales

CONTACTO:

55 5770 9547 - 55 5770 0481
info@careme.edu.mx
www.careme.edu.mx/licenciatura/
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